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Marmellata 
di Arance Amare

COD / MARAAM340

Tutti gusti classici, ma con profumi e consistenze di una volta. Ideali per la 
colazione o per una merenda ricca di gusto. Ottime spalmate sul pane tostato, come 

accompagnamento ai formaggi o come farcitura per le vostre torte preferite.

Confettura Extra 
di Fichi

COD / CONFFIC340

Marmellata di Arance
COD / MARARA340

Marmellata di Limoni
COD / MARLIM340

Confettura Extra 
di Mandarini

COD / CONFMAN340

Confetture e Marmellate
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Confettura Extra 
di Mele Cotogne

COD / CONCOT340

Confettura Extra 
di Fragole

COD / CONFRA340

Confettura Extra 
di Fichi d’India

COD / CONFII340
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Sugo con olive con Olio 
Extra Vergine d’Oliva

COD / SUGOLI280

Sugo all’arrabbiata con Olio 
Extra Vergine d’Oliva

COD / SUGARR280

Sugo pomodoro e basilico
COD / SUGPOB280

Sugo con melanzane 
con Olio Extra Vergine 

d’Oliva
COD / SUGMEL280

Sugo con funghi e 
salsiccia con Olio Extra 

Vergine d’Oliva
COD / SUGFUS280

Sugo puttanesca con Olio 
Extra Vergine d’Oliva

COD / SUGPUT280
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Sughi dal sapore autentico, pilastri della cucina mediterranea, preparati secondo 
la tradizione italiana a partire da prodotti di alta qualità.

Sughi
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Le bontà dell’orto 
antipasti e sott’olio
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Melanzane a filetti 
in Olio d’Oliva

COD / MELFIL280

Peperoncini ripieni
con Tonno

COD / PEPTON280

Grigliata mista
in Olio d’Oliva

COD / GRIMIS280

Peperoncini a rondelle
in Olio d’Oliva

COD / PEPRON180

Pomodori secchi 
in Olio d’Oliva

COD / POMSEC280

Carciofi alla brace
in Olio d’Oliva

COD / CARBRA280

Utilizzate come antipasto, condimento, contorno o stuzzichino per l’happy hour, le 
conserve sott’olio sono uno dei prodotti immancabili nella dispensa. Oltre ad essere 

il miglior conservante, l’olio extravergine conferisce al prodotto sapore e principi 
nutrizionali importanti.
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L’ITALIA IN GOCCE D’ORO
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F O R M A T I

Olio Extra Vergine d’Oliva 
100% Italiano
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Olio Extra Vergine Di Oliva 
100% Italiano Biologico - 1L

COD / EVOGI1000 

Olio Extra Vergine Di Oliva 
100% Italiano Biologico - 3L

COD / EVOGI3000

Olio Extra Vergine Di Oliva 
100% Italiano Biologico - 

0,50L

COD / EVOGI50

Varietà di Olive: miste di provenienza Italiana.

Periodo della raccolta e molitura: da metà Ottobre a fine 

Novembre.

Tempo dalla raccolta alla molitura: 24 ore / 48 ore.

Metodo di molitura: ciclo continuo. Estrazione a freddo.

Colore: verde con riflessi gialli.

Profumo: fruttato di olive fresche e delicato profumo erbaceo. 

Fruttato di oliva medio-leggero.

Sapore: prevalentemente dolce ma con un retrogusto 

leggermente amaro e piccante.

Acidità: la lavorazione di olive fresche permette di ottenere un 

olio dall’acidità molto bassa.

Abbinamenti: in cucina è un alleato per insaporire qualsiasi 

piatto. Ottimo sia a crudo che in cottura.
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